
V O R S P E I S E N

 

C H I C K E N  O F  T H E  W O O D S  V E L O U T É  	     G F A * 	 1 5

Wild gesamelte Schwefelporling-Pilze

und Sauerteig-Croutons

K O P F S A L AT H E R Z E N 	 V A * / G F 	 1 9 

Schnittlauchvinaigrette, Liebstöckelcreme,  

rohe Champignons, Wachteleier 

und gesalzener Ricotta

	

H E I S S  G E R Ä U C H E R T E R  

A L P E N - F L A M M L A C H S 	      G F 	 2 4

Bergpfeffer, Fenchel-Apfel-Salat und Meerrettich

R E H T E R R I N E 	     G F A * 	 2 9

Wildreh aus dem Zürcher Oberland,   

rote Zwiebelmarmelade und gegrillter Sauerteigtoast

H I R S C H - C A R P A C C I O 	      G F 	 2 9

Eingemachter Radicchio, Rande, Nussbutter  

und Estragon 



H A U P T G Ä N G E

W I L D  O H N E  W I L D          	 V A * / G F A  3 8 

Geschmorte Pilze im 30-Stunden-Gemüsejus,  

Kräuterspätzli, Perlzwiebeln, pochierte Birne und Rotkraut 

C O R D O N  B L E U 

V O M  K R Ä U T E R S C H W E I N 		  4 9

Appenzellerkäse, geräucherter Schinken,  

Trüffelrösti-Fritten, Wildkräutersalat 

und Preiselbeer Chutney

Z Ü R I - W I L D B R AT W U R S T         	       G F 	 3 9

Trüffelrösti-Fritten, karamellisierte Zwiebelsauce

und Speck-Champagner-Kraut

H I R S C H P F E F F E R 	     	 4 7

Kräuterspätzli, Rotkraut und karamellisierte Maroni 

R E H - G E S C H N E T Z E LT E S 		  5 4

Wildreh aus dem Zürcher Oberland,

Pilz-Cognac-Rahmsauce, Kräuterspätzli, Rotkraut

und Preiselbeer-Chutney

R E H R Ü C K E N  F Ü R  Z W E I 	       p p   6 9

Wildreh aus dem Zürcher Oberland, ohne Knochen.

Kräuterspätzli, karamellisierte Maroni,  

Sauerkraut-Speckrolle, pochierte Birne 

und Wildjus 

 




