
p a r a i s o
SMALL BITES

Nocellara-Oliven 
Salzmandarine, Petersilie 

Zucchiniblüten-Fritters 
Minze, Ziegenkäse 

V / G F   8

Sardellen-Toast
Tomate, Basilikum, Sauerteig 2stk

CRUDO & CO

VOM FEUER

Paraiso Gemüse vom Grill
Tahini, Zhoug & Feta 

Mistkratzerli
Rosmarin & gegrillte Zitrone 

 V A * / G F   3 3

Grillierter Wolfsbarsch
Vongole & Kokos-Limetten-Sud 

   G F    3 6

G F   3 8

Rib Cap Steak Café de Paris 

+ 1stk Langustine

Paraiso Lobster Rice
Safran & Krustentiersud 

Gegrillter Maissalat 
Avocado, Jalapeño, Limette,
Koriander, Tomate, Feta 

Gegrillte Nektarinen
Büffelmozzarella & Hot Honey 

V A * / G F   1 6

Kohlrabi Aguachile 
Minze & Buchweizen 

V / G F   1 6

G F   1 7

DESSERT

Gegrillte Ananas
Kokos-Limettesorbet, 
Rumkaramell, Macadamia & Sesam

Kalamansi-Meringue Tart

G F   1 5

Marinierte Sommererdbeeren
Basilikum-Sauerrahmglace 
& Champagnergelee 

V A * / G F   1 5

  1 5

AUS DEM GARTEN

  1 1

   1 2  

BEILAGEN

Knusprige Kartoffeln
Knoblauch, Salbei  

Broccolini
Sesam & Bonito 

  G F     8

Tomatensalat
Yuzu, Thai-Basilikum 

V / G F    8

G F    9

Melonen-Carpaccio
Pistazie, Basilikum, Rucola 

+ mit Prosciutto

V / G F    1 7

Kingfish Crudo
Holunderblüte, Tomatenessenz, 
Kaffirlimette & Crevettenöl 

Carne Crudo 
Yuzu, fermentierter Pfeffer, 
geröstetes Sauerteigbrot 

G F   2 7

G F A *  2 8

   G F   3 5

   G F   4 4

   G F  + 1 4

   G F   3 8

G F A *   2 8

   G F   + 6

SPIESSLI  VOM GRILL
Lion's Mane Shawarma 
Zhoug & Tahini-Joghurt 2 Stk

Oktopus-Spiessli, Sambalbutter 
& gegrillte Zitrone 2 Stk

 G F    1 2

Piri-Piri Pouletspiessli
Frühlingszwiebel & Aji Verde 2 Stk

G F     1 1  

G F    1 3

Rind/Poulet/Schwein (CH) ,  Pulpo(GR) ,  Hummer(CAN) ,
Langostine ( ISL) ,  Kingf ish (JPN) Vongole/Sardel len ( IT)

GLUTEN (GF)  ohne Gluten produziert ,  kann minimale Spuren
von Gluten enthalten                      VEGAN (V)  100%
pflanzl ich/vegan

(VA* /  GFA*)  Kann auch vegan oder ohne Gluten produziert
werden,  kann minimale Spuren von Gluten enthalten

Für detai l l ier te Informationen über mögl iche Al lergene in den
einzelnen,  Gerichten stehen wir  jederzeit  gerne zur Verfügung.
 

Côte de Porc
Ajvar & grüner Pfefferjus
 

Glacé
Vanille, Schokolade, 
Basilikum-Sauerrahm,
Kokos-Limette Sorbet,
Erdbeeren Sorbet

  6

G F   

G F   

V / G F  

V / G F  



APÉRO & COCKTAILS

STUBI REFRESHER 0%
Bio-Apfelsaft,  frische Gurke,  Minze,  wild Lindenblüten-Limonade

PEACH PARAISO 0%
Volée Pfirsich Apéritif naturel (0%), Lavendel-Hydrolat, Ginger Ale

WEIN & BIER IM OFFENAUSSSCHANK

SCHAUMWEIN

Spumante Extra Dry, Rivolto, Zanotto 
Adank's Brut, Hansruedi Adank, Graubünden

Hausgemachter Hibiskus-Apfel Eistee 30cl 
Bio-Apfelsaft trüb / Apfelschorle 30cl  
Johannisbeer-Schorle 30cl 
Les Pétillantes Limonade Orange Bio 33cl
Urban Kombucha Passionsfrucht  33cl  
Hofgarten Rhabarberschorle 33cl  
Goba Cola / Zero 33cl  
Thomas Henry Tonic

SOFTDRINKS

WEISSWEIN
Chasselas, Henri Cruchon, Le Chapitre, Waadt  
Riesling, Immich-Batterieberg, Detonation trocken, Mosel
Sauvignon Blanc, Regis Minet, Pouilly Fumé VV, Loire

ROTWEIN

Cuvée, Mas de Boislauzon, Côtes du Rhône Villages
Pinot Noir, Hansruedi Adank, Graubünden 
Nebbiolo, Bruno Rocca, Langhe Nebbiolo Fralu, Piemont

ROSÉ 1/3/5DL

L‘été avec Deux Frères, Deux Frères, Provence

BIER IM OFFENAUSSCHANK
Einsiedler Lager

BASIL SAKE SMASH
Gin, Sake, Basil, Yuzu

WASSERPAUSCHALE PRO PERSON
mit und ohne Kohlensäure

PARAISO No.1
Mandarine infusierte whisky, Amaretto, Jasmin, Cardamom Bitters

YUZU GARDEN SPRITZ
Yuzu Sake, Holunderblüte, Prosecco, Gurken, Minze

p a r a i s o
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NEGRONI
Berto bitter, gin, vermouth rosso

1 6

7


