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SNACKS ZUM TEILEN

HOCHMOORKASE-GOUGERES
geflllt mit Wildkrauterquark, schwarzem Pfeffer (2Stk.)

KNUSPRIGE SALBEI-PANISSE-FRITES
Zitronensalz und Schnittlauchmayonnaise

OCHSENSCHWANZKROKETTEN
mit Liebstockelremoulade (2Stk.)

VA/GF

11

15
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VORSPEISEN

NUSSLISALAT VA*/GF 16
gebratener Speck, Sauerteig Croutons

und wachsweiches Freiland-Ei

KOPFSALATHE RZEN var/GE 17
Schnittlauchvinaigrette, Liebstdckelcreme,
rohe Champignons und gesalzener Ricotta

KARAMELLISIERTER
ZIEGENFRISCHKASE

Randen, eingelegter Radicchio,
Buchweizengranola und wilde Kornelkirschen

VA*/GF 19

HEISS GERAUCHERTER
ALPEN-FLAMMLACHS
Bergpfeffer, Fenchel-Apfel Salat und
Meerrettich

GF 24

FLUSSIGES EIGELB-RAVIOLO 25
Ricotta-Pilz Duxelles, Spinatcreme

und Sauerteigbrosel

+ mit gebratenen Kalbsmilken +4
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HAUPTGANGE

AROMATISCHER ROST-KURBIS
Mandarinen-Kirbis-Soffritto, Ziegenfrischkase
und eingemachter Ingwer

PILZ-BOURGUIGNON
Langsam gegarte Pilze im 30-Stunden-Gemdusejus,
Petersilien-Kartoffelpliree und Krautstiel

KONFIERTER ALPENZANDER
Sisswasser-Fischbisque, Kiirbiskern-Salsa Verde
und geschmorte Borlottibohnen

GEROSTETES MISTKRATZERLI
Glasierte Karotten, Lauch, Estragon, Creme fraiche
und knuspriges Kartoffel-Millefeuille

VA*/GF

VA*/GF

GF

GF

35

38

44

46
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STUBLI KLASSIKER

WURZIGE BAUERNBRATWURST

VOM GRILL

R&sti Frites mit Truffel und Schnittlauch, Zwiebelsauce,
Hagebuttensenf und Speck-Champagnerkraut

KALBSLEBER GESCHNETZELTES
Zwiebelsauce, Johannisbeeren, Salbei
und knusprige Krauter-Kartoffeln

RIBEYE CAP STEAK-CAFE DE PARIS
Von Hand selektierter ,Special Cut”, der die besten
Eigenschaften von Filet und Ribeye vereint.
Knusprige Kartoffeln mit karamellisierten Zwiebeln
und Wintersalat

GF 37

GF 45

GF 55



A e A

W

STUBLI CORDON BLEU FESTIVAL 2026

Alle Cordon Bleu sind mit Zitronen und Preiselbeeren serviert
exkl. Beilagen

CLASSIC 30/43
Krauterschwein oder Kalb
Appenzellerkdse und gerdaucherter Schinken

EDELKRAUT 32
Krauterschwein, Heublumenschinken, Raclettekase,
und Champagner-Sauerkraut

WILDE HEIDI 34
Krauterschwein, Heublumenschinken Gruyérekase,

Pommery Senf, rassiger Chili Crunch,

karamellisierter Knoblauch und Basilikum

BLAUSTICH 44
Kalb, Heublumenschinken, Gorgonzola,
Raclettekdse und karamellisierte Zwiebeln

ALPENSCHMELZ 45
Kalb, Heublumenschinken, Speck,
Champignon, Moitié-Moitié Fonduekéase
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STUBLI CORDON BLEU FESTIVAL 2026

Alle Cordon Bleu sind mit Zitronen und Preiselbeeren serviert

exkl. Beilagen

ERDKNOLLE

Knollensellerie und Kartoffel mit Raclettekése,
geraucherter Portobellopilz, Wintertriffel

und Krauter-Apfelsalat

WILDSCHWII
Wildschwein Entrecote, Heublumenschinken,
Hagebuttesenf, Fribourger Vacherin- und Raclettekase

TOMAHAWK
Krauterschwein am Knochen, Gruyérekéase, Raclettekase,
Dijonsenf und Heublumenschinken

TRUFFELWACHTEL

Ganze entbeinte Wachtel aus der Dombes, Frankreich,
gefullt mit Fribourger Vacherin- und Raclettekase,
Wintertriffel und Heublumenschinken

BEILAGEN (exkl)

Wurzelspinat mit Schalotten und Zitronendl
Pommes frites

Rosti Frites mit Triffel und Schnittlauch

32

35

47

49

11
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DESSERTS

TARTE TATIN 16
Sauerrahmglace und Vanillesauce

NOCINO-KARAMELLKOPFLI GF 16
Schwarze BaumnlUisse

COUPE VERMICELLE VA/GF 17
Meringue, eingemachte Kirschen und Créme de Gruyere

GLACE

Schokolade V/GF 6
Bratzeli 6
Sauerrahm GF 6
Vanille GF 6
Nusstorte 6
Birnensorbet V/GF 6
DESSERT WEIN

Joh. Jos Priim, Graacher Himmelreich, Auslese 0,5d/ 11
Riesling, Mosel, 2022 0,3751 75

ESPRESSO MARTINI
Stoll Bio-Espresso, Coldbrew-Kakao Sirup, Vodka 16





