
S N A C K S  Z U M  T E I L E N

H O C H M O O R K Ä S E - G O U G È R E S 	  8

gefüllt mit Wildkräuterquark, schwarzem Pfeffer (2Stk.)

K N U S P R I G E  S A L B E I - P A N I S S E - F R I T E S 	 V A / G F 	 1 1 

Zitronensalz und Schnittlauchmayonnaise 

O C H S E N S C H W A N Z K R O K E T T E N 		 1 5

mit Liebstöckelremoulade  (2Stk.)



V A *  /  G F  1 6

V A *  /  G F  1 7

V A *  /  G  F   1 9

	   2 4

2 5

V O R S P E I S E N

N Ü S S L I S A L AT  

gebratener Speck, Sauerteig Croutons

und wachsweiches Freiland-Ei 

K O P F S A L AT H E  R Z E N  

Schnittlauchvinaigrette, Liebstöckelcreme, 

rohe Champignons und gesalzener Ricotta

K A  R A M E  L L I S I E  R T E  R   

Z I E  G E N  F R I S C H K Ä S E     

Randen, eingelegter Radicchio,  

Buchweizengranola und wilde Kornelkirschen 

H E I S S  G E  R Ä U C H E R T E R   

A  L P E  N - F L A M M L A C H S

Bergpfeffer, Fenchel-Apfel Salat und 

Meerrettich

F L Ü  S S I G E  S  E  I G E  L B - R A V I O L O  

Ricotta-Pilz Duxelles, Spinatcreme  

und Sauerteigbrösel 

+ mit gebratenen Kalbsmilken +4



V A * / G F 	 3 5

V A * / G F    3 8

G F 4 4

G F 4 6

H A U P T G Ä N G E  

A R O M AT I S C H E R  R Ö S T- K Ü R B I S  

Mandarinen-Kürbis-Soffritto, Ziegenfrischkäse 

und eingemachter Ingwer

P I L Z - B O U R G U I G N O N      

Langsam gegarte Pilze im 30-Stunden-Gemüsejus, 

Petersilien-Kartoffelpüree und Krautstiel

K O N F I E R T E R  A L P E N Z A N D E R  

Süsswasser-Fischbisque, Kürbiskern-Salsa Verde 

und geschmorte Borlottibohnen 

G E R Ö S T E T E S  M I S T K R AT Z E R L I  

Glasierte Karotten, Lauch, Estragon, Crème fraîche 

und knuspriges Kartoffel-Millefeuille



S T Ü B L I  K L A S S I K E R 

W Ü R Z I G E  B A U E R N B R AT W U R S T 

V O M  G R I L L      G F 	 3 7

Rösti Frites mit Trüffel und Schnittlauch, Zwiebelsauce,

Hagebuttensenf und Speck-Champagnerkraut 

K A L B S L E B E R  G E S C H N E T Z E LT E S 	 G F 	 4 5

Zwiebelsauce, Johannisbeeren, Salbei  

und knusprige Kräuter-Kartoffeln 

R I B E Y E  C A P  S T E A K - C A F É  D E  P A R I S 	 G F    5 5 

Von Hand selektierter „Special Cut“, der die besten 

Eigenschaften von Filet und Ribeye vereint.

Knusprige Kartoffeln mit karamellisierten Zwiebeln 

und Wintersalat 



S T Ü B L I  C O R D O N  B L E U  F E S T I V A L   2 0 2 6 

Alle Cordon Bleu sind mit Zitronen und Preiselbeeren serviert

exkl. Beilagen 

C L A S S I C    3 0 / 4 3

Kräuterschwein oder Kalb  

Appenzellerkäse und geräucherter Schinken	

E D E L K R A U T     3 2

Kräuterschwein, Heublumenschinken, Raclettekäse,

und Champagner-Sauerkraut

W I L D E  H E I D I 	  3 4

Kräuterschwein, Heublumenschinken Gruyèrekäse,

Pommery Senf, rassiger Chili Crunch,

karamellisierter Knoblauch und Basilikum

B L A U S T I C H 4 4

Kalb, Heublumenschinken, Gorgonzola,

Raclettekäse und karamellisierte Zwiebeln

A L P E N S C H M E L Z 4 5

Kalb, Heublumenschinken, Speck,

Champignon, Moitié-Moitié Fonduekäse



S T Ü B L I  C O R D O N  B L E U  F E S T I V A L  2 0 2 6

Alle Cordon Bleu sind mit Zitronen und Preiselbeeren serviert

exkl. Beilagen

E R D K N O L L E  		 3 2

Knollensellerie und Kartoffel mit Raclettekäse, 

geräucherter Portobellopilz , Wintertrüffel 

und Kräuter-Apfelsalat

W I L D S C H W I I 3 5

Wildschwein Entrecote, Heublumenschinken,  

Hagebuttesenf, Fribourger Vacherin- und Raclettekäse

T O M A H A W K  		 4 7

Kräuterschwein am Knochen, Gruyèrekäse, Raclettekäse, 

Dijonsenf und Heublumenschinken

T R Ü F F E LW A C H T E L 4 9 

Ganze entbeinte Wachtel aus der Dombes, Frankreich,

gefüllt mit Fribourger Vacherin- und Raclettekäse,  

Wintertrüffel und Heublumenschinken

B E I L A G E N  (exkl.)

Wurzelspinat mit Schalotten und Zitronenöl 8

Pommes frites 8

Rösti Frites mit Trüffel und Schnittlauch   	 1 1



D E S S E R T S

TA R T E  TAT I N                                 		  1 6                          

Sauerrahmglace und Vanillesauce	 	

N O C I N O - K A R A M E L L K Ö P F L I 	 G F 	 1 6

Schwarze Baumnüsse 

C O U P E  V E R M I C E L L E 	 V A / G F 	 1 7

Meringue, eingemachte Kirschen und Crème de Gruyère

 

G L A C E 

Schokolade	 V/ G F 	   6 

Brätzeli	 	   6

Sauerrahm	 G F 	   6

Vanille	 G F 	   6

Nusstorte	 	   6 

Birnensorbet	 V/ G F 	   6

D E S S E R T  W E I N 	

Joh. Jos Prüm, Graacher Himmelreich, Auslese	 0 , 5 d l 	  1 1 

Riesling, Mosel, 2022	 0 , 3 7 5 l      7 5

E S P R E S S O  M A R T I N I

Stoll Bio-Espresso, Coldbrew-Kakao Sirup, Vodka		  1 6




